Thiiringer KrauterkloB auf dem Weg zur Serienreife

Ergebnis von Probekochen in Oberweibach macht Appetit. Prasentation im September geplant.

Von Michael Graf

Oberweillbach. Zum Kartoffel-
fest in Heichelheim am 3. Sep-
tember wird er erstmals présen-
tiert: der Thiiringer Krauter-
kloB. Und am 18. September
konnen ihn die Besucher des
Hoffests der Oberweilbacher
Landwirtschaftsbetriebe versu-
chen. Das Ergebnis eines Pro-
bekochens gestern im Hotel
,Burghof‘ in Oberweillbach
machte schon mal Appetit.
,Regionale Traditionen zu-
sammenbringen“ will Ernst Ha-
berland, Inhaber der Suhler
Marketing-Agentur  , Thiirin-
gen-Welt“. Mit Fritjof Hahn,
Geschiftsfiihrer der Thiiringer
KloBmanufaktur in Heichel-
heim, zeigt er sich einig: Thiirin-
gen ist nicht nur Denkfabrik,
sondern ebenso ein Genuss-
land. Diese Lebensqualitit

miisse Einheimischen wie Tou-
risten auch und gerade mit neu-
en Innovationen immer wieder
vermittelt werden — und wenn
esnur ein KloR sei.

Mit dem KrauterkloR zusam-
mengebracht werden sollen die
Region im Weimarer Land, in
der seit tiber 260 Jahren Kartof-
felkultur gepflegt wird, und die

»Burghof“-Chef Wolfram Keppel mit seinen Beiko-
chinnen, der KloBmarie Doreen Machts (links) und
Krauterfrau Elvira Liebmann-Grudzielski.

Krauterregion um Oberwei3-
bach. ,KloRessen gehort seit
sechs Jahren zu unseren Hoffes-
ten. Mittlerweile sind wir bei
1500 Portionen angelangt“, sagt
Peter Moll, Catering-Chef der
Naturfleisch ,Rennsteig*
GmbH. ,Die Leute stehen
Schlange wie zu DDR-Zeiten*,
fiigt der Marketing-Verantwort-
liche der OberweiRbacher Fir-
ma, Wolfgang Kummer, an.

Im ,Burghof“ hat der Hotel-
Chef personlich die ersten
KrauterkloBe gekocht. Assis-
tiert wurde er von der Heichel-
heimer KloBmarie Doreen
Machts und der Oberweillba-
cher Kréuterfrau Elvira Lieb-
mann-Grudzielski — und beob-
achtet von einem Kamerateam,
das fiir das MDR-Thiiringen-
journal filmte. Rund 25 ver-
schiedene Kiichen- und Heil-
krdauter waren parat. Davon

fanden schlieBlich acht Ein-
gang in die Rezeptur, beispiels-
weise Barwurz, Sauerampfer
und Dill. Dass die neue Kreati-
on, gereicht mit Roulade und
Pilzen, ausgezeichnet
schmeckt, war die einhellige
Meinung der Verkoster. Als
,sehr lecker und auf jeden Fall
nicht langweilig“ bezeichnete
sie die KloRmarie.

Mit Rouladen wird der Thii-
ringer Krauterklof auch zu den
beiden Festen im September
ausgegeben. Untermalt wird die
Vorstellung von einem extra da-
fiir produzierten KrauterkloR3-
Lied — komponiert, getextet
und gesungen vom Thiiringer
Klaus Heymel. Sollten die Fest-
géste, die wohl nach Tausenden
zdhlen werden, die ,runde In-
novation“ ebenfalls fiir gelun-
gen befinden, diirfte der Weg
zur Serienreife frei sein.



